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du lundi 15 au vendredi 19 juin 2026

du lundi 22 au vendredi 26 juin 2026

du lundi 29 juin au vendredi 3 juillet 2026

MELON

CORDON BLEU
DE DINDE FR

Alter : PANE FROMAGER

POTATOES &
KETCHUP DU CHEF

ST MORET BIO &

ILE FLOTTANTE

MELON JAUNE

BOULETTES AU BOEUF VBF &

MENUS JUIN 2026

du lundi 1er juin au vendredi 3 juillet 2026

TOMATE &
VINAIGRETTE

SAUCE BARBECUE ©

OMELETTE DU CHEF (OEUFS MEA) &

MERCREDI

CHORIZO &
CORNICHONS

Alter : SURIMI &
CORNICHONS

FILET DE COLIN MSC & =
SAUCE HERBES DE PROVENCE

JEUDI

couscous
(MERGUEZ - BOULETTES - POULET)

Alter : COUSCOUS VEGETARIEN

SEMOULE BIO & ©

VENDREDI
REPAS FROID

CONCOMBRE &
SAUCE BULGARE

JAMBON BLANC LR @&

Alter : OEUFS DURS

FILET DE COLIN MSC &

HAUT DE CUISSE DE POULET FR &

SALADE DE FUSILLI BIO, MAIS &
POMMES DE TERRE VAPEUR RATATOUILLE e P
REGAL DES MOINES € CANTAL AOP @& BUCHETTE LAIT MELANGE YAOURT AROME
FLAN CHOCOLAT FRUIT BIO 0 COMPOTE FRAICHE POMME BIO DONUTS
&
—
SALADE DE POMMES DE TERREA | SALADE DE COQUILLETTES ET TOMATE PATE DE CAMPAGNE CE2& o
L'ESTRAGON & VINAIGRETTE AU BASILIC CORNICHONS
ROTI DE BOEUF VBF & SAUTE DE PORCIGP & g Alter : SURIMI &
SAUCE TARTARE ~ © SAUCE AU ROMARIN CORNICHONS
Alter : OEUFS DURS & Alter : QUENELLE NATURE & SAUCE FILET DE COLINMSC & ,_
SAUCE TARTARE CREME SAUCE AU CURRY DOUX "~
HARICOTS VERTS BIO MELANGE DE COURGETTES ET BLE BIO
PERSILLES © PETITS POIS CE2 © A LA TOMATE ©
COULOMMIERS LOCAL € PONT L'EVEQUE AOP © GOUDA BIO 0
FLAN NAPPE CARAMEL FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON
TABOULE MELON CONCOMBRE & TOMATES &
(SEMOULE BIo) © SAUCE BULGARE VINAIGRETTE
POISSON PANE MSC & i=. EMINCE DE CUISSE DE POULET FR &
CITRON AUJUS ©
TORTILLAS DE POMMES DE TERRE & POIS CHICHES BIO & ¢, Alter : EMINCE VEGETAL &
SAUCE COCKTAIL DU CHEF SAUCE ARRABIATA UJUS
CHOU FLEUR CE2 CAROTTES BIO &
PERSILLES © PENNE BIO & AU CUMIN
POINTE DE BRIE LOCAL ST NECTAIRE AOP @ MIMOLETTE BIO © YAO"[’ZZ:'L? OME ¢,
CLAFOUTIS DU CHEF
FRUIT DE SAISON FLAN CHOCOLAT FRUIT DE SAISON oy BRI
. . HARICOTS BEURRE & SALADE ICEBERG & MELANGE DE COQUILLETTES BIO ET
MACEDOINE DE LEGUMES VINAIGRETTE A L'AIL VINAIGRETTE MAIS, VINAIGRETTE PERSILLEE ©

SAUTE DE PORC IGP &

SAUCE TOMATE @ SAUCE A L'ANETH SAUCE COLOMBO &) SAUCE PROVENGALE
Alter : FALAFELS & Alter : QUENELLE NATURE & PARMENTIER DE COURGETTES ET | Alter : FILET DE COLIN MISC & ~SAUCE
SAUCE TOMATE SAUCE COLOMBO LENTILLES BIO © PROVENGALE =
TORSADES BIO © EPINARDS BECHAMEL RIZ BIO PILAF © GRATIN DE BROCOLIS
EMMENTAL BIO RAPE © TOMME BLANCHE EDAMBIO © CANTALAOP @ FROMAGE BLANC SUCRE
. . CAKE DU CHEF AUX FRUITS ROUGES
FLAN VANILLE ECLAIR AU CHOCOLAT PASTEQUE (EARINE 3,0)8 O FRUIT DE SAISON
REPAS FROID
CAROTTES RAPEES & TABOULE CONCOMBRE &
VINAIGRETTE (SEMOULE BIO) © BADISIROSEGIEELERE VINAIGRETTE A LA CIBOULETTE
CORDON BLEU ROTIDE PORCLR &
DEDINDEFR @ MAYONNAISE @
. T Alter : OEUFS DUR & CASSOLETTE DE LA MER &
JAMBALAYA AUX LEGUMES Alter : PANE FROMAGER NI SAUGE FAGON NANTUA
DUO DE HARICOTS BEURRE ET VERTS &
RIZ BIO PILAF & RATATOUILLE e RR! COQUILLETTES BIO @
cancoiLLoTTE IGP © PONT L'EVEQUE AOP @ VACHE QUIRITBIO © GOUDA BIOO
TARTE DU CHEF
COMPOTE POMMES FRUIT DE SAISON S o SHEE FLAN CHOCOLAT

Dessert cuisiné par nos chefs 5
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